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OTLU BULGUR PILAVI

1,5 su bardagi pilavlik bulgur
1 adet sogan

2 adet kirmizibiber

1 demet maydanoz

6 dal feslegen

Yarim demet taze sogan
Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
Tuz, karabiber, nane

2,5 su bardagi su

Tencereye yagi koyup Uzerine rendelenmig sogani, kiip dogranmig kirmizi biberi 3 dakika kadar kavurun.
Uzerine bulguru da ekleyip hepsini beraber 5 dakika kavurun. Baharatlari bulgurun Gizerine ekleyip sicak suyunu
dokin. 20 dakika orta ateste pisirin. Pilav piserken tim yesillikleri kiyip igine ekleyin.
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