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OTLU BOREK

Yarim kilo pazi

1 demet taze sogan
200gr ebegimeci
100gr dalagan

100gr gelincik otu
100gr pirasa

1 adet kurusogan
100gr arapsagi

1 su bardag eritilmis margarin
3 su bardagi un

2,5 su bardagi su
yarim limonun suyu

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigdi pul biber
1 tutam tuz

Tam yesillikleri iyice yikadiktan sonra sirkeli suda bekleterek stiziin. Sodanlar ve yesillikleri ince ince dograyip,
tuz ekleyerek ovup fazla suyunu sikin. Derin bir kapta un, su ve limon suyunu karistirip, boza kivaminda bir
karisim elde edin. Firnin tepsisini firin kagidi ile kaplayarak kagidi yagdlayin. Hazirladiginiz karisimdan tepsinin
dibini kaplayacak sekilde bir miktar dékin. Kalan karigima siktiginiz otlari, yagin yarisini ekleyip glizelce
karistinin. Karisan malzemeleri tepsiye yayip, kalan yagida kasikla tizerine gezdirin. 200 derece firinda
istediginiz kizarikliga gelene kadar pisirin. (ort. 45-50 dk) Soguduktan sonra dilimleyerek servis yapabilirsiniz.
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