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OTLU BOREK

1 Paket Sana Hamurisi
6 Adet yutka

2 Su Bardagi st

1 Adet sogan

3 Adet yumurta

1 Demet i1spanak

Sogani ve ispanagi dograyin.Yagin bir kasidi ile dnce sogani kavurun. Ispanaklari ekleyin karistirin. Ispanaklar
6liince baharat ve tuzunu koyup bekletin. Yumurta,sit ve kalan yagi girpin. Bir yufkayr yagladiginiz tepsiye serin.
Her tarafina dedecek kadar yumurtall hargtan sirin.U¢ yufkayi ayni sekilde serdikten sonra ispanaklari tepsiye
yerlestirin. Kalan yufkalari da serin. Artan yumurtali harci béregin tGzerine yayin. 170 derecelik firinda pisirin.
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