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OTLU BOREK

1 Yemek Kasigi Sana Hamurigi
1 Demet maydonoz

1 Demet pazi

1 Demet taze sogan

1 Cay Kasigi tuz

1 Cay Kasig karabiber

1 Gay Bardagi zeytinyagi

1 GCay Kasigi nane

1 Cay Bardagi su

3 Adet yutka

1 Yemek Kasigi sana hamurigi

Su ve zeytinyagini bi kase igerisinde karigtiriyoruz. Yufkalarin arasina bu karigimdan siirerek st Uste diziyoruz.
Ince sekilde dogranmis taze sodanlarimizi sana margarinle kavuruyoruz ve daha sonra Uzerine pazi ve
maydonozu ekliyoruz karistiriyoruz. Baharatlarimizida bu karigima ekledikten sonra 5 dakika pisiriyoruz. Karisim
doguduktan sonra yufkanin tizerine surup yufkalari kenarlarindan ortasina dogru iki taraftan rulo seklinde
katliyoruz. Iki ruloyu ortadan keserek ayirioruz. Bir parmak kaliniginda keserek yufkalarimizi tepsiye diziyoruz
ve dnceden i1sitigimiz 180 derecedeki firinda 15dakika pisiriyoruz.
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