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OTLU BOREK

6-8 Kisilik Gerekli malzeme:
2.5 su bardagi un

1 corba kasigi yas maya
1 cay bardagi ilik su

4 corba kasigi zeytinyagi
ic malzeme:

1 su bardag sut kremasi
250 gr lor peyniri

100 gr beyazpeynir
Yarim demet maydanoz
Yarim demet dereotu
Yarim demet feslegen

2 dal taze nane

3 dal taze sogan

Tuz, karabiber
Sislemek icin:

2 ¢orba kasiJi ¢orekotu

Mayay ilik suya ilave edip karistirin ve kabarincaya kadar bekletin. Unu yogurma kabina eleyip mayali suyu ve
yagi azar azar ekleyin. lyice yogurup Uzerini nemli bir bezle értiin. 2 saat bekletin.

Yesillikleri temizleyip kiyin. Krema, yumurta, peynir ¢esitleri, kiyilmis otlar, tuz ve karabiberi bir kapta karistirin.
Hamuru un serpilmis zeminde biri blyik digeri kiilk iki parcaya boliip agin. Buyik hamuru yaglanmis firin
kabinin dibine déseyin. ic malzemeyi ilave edip kiiglk hamurla Gzerini kaplayin. Uzerine gérekotu serpistirin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda pisirin. llik servis yapin.
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