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OTLU BOREK

5 yufka

1 demet pazi

300 g hindiba

1 demet isirgan otu

1 sogan

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
Karabiber

Tuz

Kirmizi pul biber

Islatmak igin:

50 g eritilmis tereyagi

1 cay bardagi Aycicek yagi
1 cay bardagi su

Uzeri icin:

1 yumurta sarisi

1 tath kasidi Aygicek yag
Susam

Gorekotu

Sogani yemeklik dograyip zeytinyaginda pembelesinceye kadar kavurun. Otlar dograyarak ekleyin ve orta
ateste yumusayincaya kadar pisirin. Tuz ve baharatlar ekleyip sogumaya birakin. Firin tepsisini yaglayip bir
yufkayi bitln olarak tepsinin i¢ine yayin. Aralarina eritilmis tereyagi, su ve Aygicek yagi karisimini dékerek bir
buguk yufkayi gelisi glzel burusturarak yerlestirin. Gzerine otlu karisimi yayip diger yufkalari da ayni sekilde
yerlestirin. Yumurta sarisini Aygicek yagi ile karistirip yufkanin Gzerine siriin. Susam ve ¢érekotu serpistirip
dnceden isitilmis 180 derece firinda Uzeri kizarincaya kadar pisirin. Sicak servis yapin.
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