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OTLU BOREK

1 kilo yenecek ot (hindiba, ebegiimeci, labada, semizotu, 1spanak, pazi karigimi)
2 bas sogan

100 gram rendelenmis gravyer peyniri

50 gram g¢ekirdeksiz Gzim

4 yumurta

4 kaslik kadar kurutulmus ekmek tozu

1 fiske cevzi bevva

1 desilitre zeytinyadi

Tuz

Karabiber

Uzimleri ik suda yumusatmali. Otlar temizleyip bol akarsuda iyice yikadiktan sonra ¢ok az bir suda haglamal.
Sonra sularini iyioe stizip kiyarcasina ince dogramali. Sodanlar rendelemeli ve zeytinyagdiyle (1 kasik kadarini
bir kenara birakarak) birlikte gok hafif bir ateste karistirarak kavurmali. Soganlar iyice pembelesince suyu
sUzulmOs tzOmlerle kiyilmig otlari i¢ine atmali ve bunlari da karistirarak bir sire birlikte kavurmali. Tuzlayip
biberledikten ve bir ¢cimdik cevz.i bevva serptikten sonra atesin kuvvetini arttirmali ve bir dakika kadar kuvvetli
ateste karigtirarak pisirmeli. Kabi atesten indirip icindekileri sogumaya birakmali. Beri yanda bir kdsede
yumurtalar tuzlayip biberledikten sonra ¢irparak kdpirtmeli. Cirpmaya ara vermeden rendelenmis peyniri katip
buna yedirmeli. Buna otlu karigsimi katip hepsini mimkin oldugu kadar birbirine yedirmeli. Algak kenarli bir firin
tepsisini zeytinyagina bulamali. Bunun Usttine kurutulmus ekmek tozunun yarisini serpistirmeli Onun Ustiine de
kasedeki karigimi dékip bir spatulayla yaymali. Otlu karigimin Ustlne, kalan kurutulmus ekmek tozunu da
serptikten sonra tepsiyi sicak bir firina stirmeli. Otlarin arasindaki yumurtalar pisince ve Uzerleri de kitirlagip
kizarinca tepsiyi firndan ¢ikarmall ve basasa@i ederek icindekini blyuk bir servis tabagina aktardiktan sonra
servis yapmall.

ML® Otlu Corek icin tiklayin
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