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OTLU BOREK

3 su bardagi un

1 tath kasidi tuz

Aldigi kadar su

2 corba kagii erimis tereyagi
Igi igin:

2 corba kasigi yogurt

500 gram 1spanak yapragi
1 demet dereotu

250 gram peynir

1 cay bardagi sit

Tuz

Karabiber, kekik, pul biber
1 cay bardagi sivi yag

Hamuru yogurmak igin, un, su, tuzu yogurup dinlendirip ikiye bollp agin. Daha sonra tizerine erimig yagi siriip
biraz daha ¢ekerek hamuru inceltin. Igi igin de dereotlarini ispanaklar yikayip ince ince kiyin. Bir kabin iginde
yogurt, yag, rendelenmis peynir ve situ iyice ezip yumusak bir kivama getirin. Igine otlari ekleyip
baharatlandirin. Bu harci yufkalarin Gzerine sistin. Yufkalar sikica rulo yapin. 200 derecedeki firinda 35 dakika
kizartin. Isterseniz sigara boregi gibi sararak yagda da kizartabilirsiniz.
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