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OTLU BOREK

3 adet yufka

250 gr. lor peyniri
2-3 dal taze sogan
1/2 demet maydanoz ve dereotu
5-6 yaprak i1spanak
3-4 dal taze nane
Tuz

Karabiber, pul biber
1 adet yumurta

1/2 su bardagi st
125 gr. margarin

Taze sogan, ispanak, nane, maydanoz ve dereotunu ince kiyin. Lor peyniri ve baharatlarla karigtirin. Diger
tarafta yumurta, margarin ve sttt kanigtirin. Yufkalardan birini az yaglanmig yapigmaz ytizeyli bir tavaya,
kenarlardan sarkacak sekilde yerlestirin. Uzerine yumurtali karigimdan sirin. Yufkalardan birini dérde béliip
parcalari tavaya yerlestirin. Uzerlerine yumurtal karigimdan siirtin ve otlu karigimi yayin. Kalan yufkay! da dérde
béllp harcin Gzerine yerlestirin. Tekrar yumurtal karisimdan surtin. Sarkan yufkalari Ustiine kapatin ve kalan
harci suriin. Kisik ateste, her iki tarafini da kizartin.
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