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OTLU BOREK (HAZIR YUFKA)

Elif Korkmazel

1 cay bardagi zeytinyag

1 cay bardagi su

3 adet yufka

1/2 demet taze sodan

1 corba kasigi margarin

1 demet maydanoz

1/2 demet pazi

1'er cay kasidi tuz, karabiber ve nane

Zeytinyagi ve suyu karistinn. Yufkalari, aralarina bu karigimdan siirerek Ust Uste koyun. ince kiyilmig taze sogani
margarinle kavurun. Uzerine ince kiyilmis maydanoz ve paziyi ilave edin. Baharatlari ekleyip bes dakika pigirin.
Karigimi, soguduktan sonra yufkalarin tizerine ince bir sekilde siriin. Yufkayi kenarlarindan ortasina dogru, iki
taraftan rulo seklinde sarin. Iki ruloyu ortadan keserek ayirin. Yuvarlaklar kesip yaglanmis tepsiye dizin. 180
derece firinda pigirin.
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