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OTLU BAZLAMA

3 adet bazlama ekmegi

2 ¢orba kasigi yogurt

1 demet maydanoz

300 gram 1spanak yapragi
1 demet dereotu

250 gram peynir

1 cay bardagi sit

Tuz

Karabiber, kekik, pul biber
1 cay bardagdi sivi yag

Ispanagi, dereotunu ve maydanozu yikayip ince ince kiyin. Bir kabin iginde yogurt, yag, rendelenmis peynir ve
sicak sutl bir kabin iginde iyice ezip yumusak bir kivama getirin. Igine otlu karigimi da ekleyip baharatlandirin.
Bu harci igi agilmig bazlamalarin igine doldurun. Bir tavada iki yiiziini de ocakta pigirin. Ya da tepsiye dizin. 200
derecedeki firnda 35 dakika kizartin. Isterseniz bazlama yerine yufkadan da aynisini hazirlayabilirsiniz.
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