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1 Kip Maya (42 gr.)

250 ml Su, 1lik

250 gr. Bugday unu

250 gr. ¢ok tahilh Bugday Unu
1 cay kasigi Seker

2 cay kasig Tuz

1/2 cay kasigi Karabiber

3 yemek kasigi Zeytinyagi

1 yemek kagigi Maydanoz, dereotu ve taze sogan
Ustline stirmek igin:

Sut

Mayay! Ilik suyun iginde agin. Bugday unu, tam tahilli bugday unu, seker, tuz, karabiber ve zeytinyad ile 3-4
dakika purizsuz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Jambon veya baharatli otlari hamura ilave edin.
Otlari hamura katiniz.

Hamurdan iki adet yaklasik 35 cm uzunlugunda rulo yapin ve bir tepsiye veya delikli gurme tepsisine koyun.
Rulolari ¢capraz gizin, Ustine sit striin ve hemen firina srdn.

Nem ilaveli Pisirme:

Mayay! ik suyun iginde agin. Bugday unu, tam tahilli bugday unu, seker, tuz, karabiberle karigtirin ve 3-4 dakika
purizsuz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamuru firina koyun ve "Kekler \ Mayali hamur \ 45 dakika
kabartin" otomatik programini segin.

Otlar hamura katin. Hamurdan iki adet yaklagik 35 cm uzunlugunda rulo yapin ve bir firin tepsisine veya delikli
gurme tepsisine yatirin. Rulolarin Gstlini ¢apraz ¢izin, firina strtin ve "Kekler \ Mayali hamur \ 15 dakika
kabartma" otomatik programini segin.

Bagetlerin Ustiine sit strtin ve daha sonra firinda kizarincaya kadar pisirin.
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