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OTLU AKDENIZ CIPURA

2 tutam taze kekik

2 tutam maydanoz

2 tutam taze biberiye

1 adet limon

2 dig sarimsak

2 ¢ipura baligi (temizletilmig)

2 yemek kagsidi sizma zeytinyagi
2 tutam tuz

Bir yemek kasigr maydanoz

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

Taze kekik, maydanoz ve biberiyeyi yikayin.

Limonu ince ince dilimleyin.

Sarimsak dislerini soyup ezin.

Keskin bir bigak kullanarak .¢ipuralarin derisine uzunlamasina gizik atin (balik¢iya yaptiracagiz)

Hem igini hem de digini tuzla ovun.

Icine ezilmis sarimsak, taze kekik, maydanoz, biberiye ve limon dilimleri ile doldurun.

Gipuralan Airfryer sepetine koyun. Sepeti cihaza yerlestirin ve belirtilen ayarda ¢alistirin. (10 dakika 200 derece
yUksek hava hizi)

Bu sirada taze maydanozu yikayip dograyin ve zeytinyagi ile karigtirin.

Hava ile kizartma iglemi tamamlaninca ¢ipuralarin Gzerine zeytinyagli maydanoz karigimindan serpistirerek
servis edin.
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