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OTLU ACIK POGACA

200 gr oda sicakliginda margarin
1 cay bardag! yogurt

1 adet yumurta sarisi

1 cay kasigi mahlep

1 cay kasigi tuz

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

1 adet sogan

250 gram karigik ot

Margarin, yogurt, yumurta sarisini mahlep ve tuzu karistirin. Unu ve kabartma tozunu da ekleyip, kulak memesi
yumusakliginda bir hamur elde edin. Hamurun tzerini nemli bir bezle 6rtiin ve yaklasik 10 dakika dinlendirin. Bu
arada i¢ icin otlar temizleyip, yikayin. Son ylkama igin kaynar su ve sirke dokip 10 dakika bekletin. Sonra otlari
slizgece alin. Sogani dograyip sana klasik yagda kavurun. Otlari ve tuzu da ilave ederek 5 dakika kavurun.
Dinlenmis hamurdan yumurta biiyiikliigiinde bezeler koparip bezeyi avucunuzda ya da tezgahta agin. igine
hazirlamis oldugunuz hargtan koyun ve ortas hafif acik kalacak sekilde kapatin. Diger bezeleri de ayni sekilde
yapin. Yaglanmis tepsiye dizdiginiz pogagalarin lzerine yumurta sarisi strin. Onceden isitilmig 170 derece
firnda pisirin.
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