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OTEKI PATLICAN MUSAKKA

4 adet orta boy patlican
250 gr kiyma

1 adet iri kuru sogan

3 dis sarimsak

3 adet domates

1 cay bardagi siviyag

1 tath kasidi tuz

Patlicanlar gubuklu soyulur, kusbagsi dogranir ve tuzlu suda yarnm saat bekletilir. Bu arada ince dogranmis
sogan yagda pembelestirlir. Kiyma katilir, suyunu birakip ¢ekene dek kavrulur. Rende domates, kiyilmis
sarimsak ve tuz eklenir. Domates salca gibi hal alana kadar pigirilir. Suyu siiziilen patlicanlar bagka bir
tencereye konur. Uzerine hazirlanan harg yayilir, kapak kapatilir. Orta-kisik atesi arasi konumda yarim saat
kadar pisirilir.
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