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OSSOBUCO

www.miele.com.tr

2 yemek kasigi Zeytinyagi

1 Domates, dogranmis

1 Sogan, ince dogranmig

4 dis Sarimsak, dévilmus

80 gr. Havug, kip kip dogranmig

80 gr. Kereviz, dogranmig

50 gr. Pirasa, dogranmig

1 yemek kasigi Domates puresi

6 St danasi pagasi (her biri 200[?21250 gr.)
Tuz

Yeni cekilmis Karabiber

Un

50 gr. Tereyagi

800 ml Dana eti suyu

1 yemek kasidi Kizartma sosu

1'er demet biberiye, kekik ve adagayi
1 Limon kabugu rendesi

Ustlne serpmek igin:

1 yemek kasigi dogranmis Maydanoz

Kizartma kabini 10 dakika dnceden firinda isitin.

Sogan ve sarimsaklari ince ince dograyin, domates, havug ve kerevizleri kiip kip kesin.

Gurme kizartma kabina zeytinyadi koyun, sebze ve domates plresini ekleyin, firina siriin ve 10 dakika pigirin.
Dana pacalarini tuzlayin ve karabiber ekin, una bulayin ve terayadinda her iki tarafini 3-4dakika ocakta kizartin.
Dana pacalarini, et suyu, kizartma sosu ve baharatli otlarla sebzeye ilave edin ve gurme kizartma kabina
aktarin. Kapagini kapatin bir 90 dakika daha pisirin.

Dana pacalarini sosu ile, limon kabugu rendesi ve kiyilmig maydanoz ile servis yapin.
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