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OSSO BUCHO

1 kg. kusbagi dana eti (incik)

1 blyUk sogan (dogranmis)

1 dis sarimsak (ezilmis)

2 yemek kasigi un

400 gr. soyulmus bitiin domates konservesi
1/2 Lt. tavuk suyu

2 yemek kasigi domates salcasi
Siviyag

Tuz

Karabiber

Uzeri icin:

2 yemek kasigi maydanoz (kiyilmig)
1 dis sarmisak (ezilmis)

1/2 limon rendesi ve suyu

Sogan ve sarmisak pembelesinceye kadar kavrulup et ilave edilir. Kizarinca un ve karabiber serpilip iyice
karigtirilir.

Geri kalan malzeme yavasga ilave edilerek kaynatilir. Kaynama noktasina varinca ates azaltilir ve 1,5 -2 saat
pigirilir.

Maydanoz, sarmisak, limon rendesi ve suyu karigtirilip etin Gzerine dékilir ve bekletiimeden servis yapilir.
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