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OSSO BUCO (ITALYA)

1 kg dana incik

2 ¢orba kasiJi un

1 tath kasidi tuz

1 ¢corba kasigi tereyag

3 ¢corba kasiJi siviyag

1 su bardagi su

4 dis sarimsak

1 corba kasigi kiyllmis maydanoz
1 adet limon kabugi

Dana incik ince dilimlenir. Un ve tuz kanigtirilir. Et pargalarinin iki yizine serpilir. Tavaya tereyagi ve siviyag
konur. Eriyip kariginca dana incikler dizilir. Iki ylizt renk alinca sicak su ilave edilir ve kapak kapailir. Kisik ategte
25-30 dakika pisirlir. Servis tabagina ¢ikarilir. Uzerine maydanoz, ezilmis sarimsak ve limon kabugdu karigimi
serpilir.
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