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OSMANLIDA CORBALAR

Tirklerin bag yemegi corbadir. Once koyun etinin suyu ile yapilmig piring gorbasi icilir. Corbaya limon suyu veya
sirke dokilUr. Birazda karabiberler koyarlar. Béylece ortaya koyu bir gorba ¢ikar...

Gorbanin geleneksel bir yiyecek olmasi disinda besleyici ve de ekonomik olusu toplumun tim kesimleri arasinda
yayllmasina neden oldu imparatorlugun her yerinde halkin en alt kesimlerinden padisaha kadar herkes aksam
yemeginde hatta cogu kez sabah kahvaltisinda bile ¢orba icerdi.

MALZEMELERINE GORE CORBALAR

Tabhilli, bakliyatl ve hamurlu gorbalar

Bugdday corbasi, bulgur ¢orbasi, eriste corbasi, sehriye ¢orbasi, nohut ¢orbasi, mercimek gorbasi, tarhana
¢orbasi, piring ¢orbasi.

Et ve sakatat gorbalar
Iskembe corbasi, paga corbasi, ciger ¢orbasi, eksili-kdfteli corba

Yodurt ve st corbalari
Ak gorba bozca ¢orba ayran ¢orbasi digin ¢orbasi

Tavuk corbalari
Piringli, piringsiz, terbiyeli, sebzeli, eristeli, ¢cesit ¢esit tavuk corbalari.

Sebze corbalar
Havug ¢orbasi ,lahana gorbasi,salgam ¢orbasi,taze bakla ¢orbasi vb.
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