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OSMANLI CORBALARI

THY Skylife

Birgok yabanci yazar ve diplomat, Osmanli&apos;da halk ve saray sofralarinda énemli bir yeri olan gorbalarin
cesitliligini ve lezzetini glnliklerinde anlatir. XV. ylzyilda saray mutfaginda 40&apos;tan fazla ¢orba gesidi
vardi.

Butlin giderleri devlet tarafindan karsilanan daimi ordu i¢in gorba simgesel bir deger kazanmigti. Yenigerilerin
corbayi icmeyip kazan kaldirmalari, bagkaldirdiklarinin isaretiydi. Ayni Yenigeriler icin gorba kazanini savas
meydaninda diigmana kaptirmak da biiyiik bir utang sebebiydi.

Unlii seyyah Evliya Celebi, seyahatnamesinde gorbaya siklikla yer verir. Bugday gorbasi, tipki bugday gibi
sembolik de@er taglyan bir yiyecek olarak Seyahatname&apos;nin gesitli yerlerinde geger. Evliya Celebi soyle
der: "llk sicak yemegi yiyen Hz. Adem&apos;dir." Yedigi yemek de Asi Baba diye adlandirlan bugday
corbasidir.

Evliya Celebi&apos;ye gére Osmanli tekkelerinin, imarethanelerinin ve kervansaraylarinin tek ortak yiyecegi
bugday corbasidir. Imarethaneler bugday ¢orbasini "serefli glinler" diye bilinen tim kutsal geceler, bayramlar ve
cuma gunleri haricinde pisirir, gerefli glinlerde ise bugday yerine piring corbasi yaparmis.

Evliya Gelebi, Istanbul&apos;daki iskembeci diikkanlari ve burada baharatlarla tatlandirilan sakatat gorbasina
da dikkat ¢eker. Kelle paga ¢orbasina "Taam-1 Atik" diyerek kadim bir yemek oldudunu belirtir ve bu ¢orbanin
Hz. Peygamber&apos;e (s.a.v.) sunulan bir yemek oldugundan da bahseder.

Gunumuzdeki corbacilar da Osmanli dénemindeki ¢orbacilarin gelenegini devam ettiriyorlar.
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