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OSMANLI MUTFAGININ GERECLERI

Dr. Dogan KAYA

Askilar, ates kiregi, balta, bez, bigak, biber ve baharat kabi, bulasik teknesi, ¢erez tahtasi, demir ¢atal, el
slizgeci, elek, elmasiye kaliplar, firin, gelberi, hamur tahtasi, havan, huni, 1zgara, igne iplik takimi, kapakli gukur
tabak, kapakli kase, kazinti demiri, kebap sisleri, kepge, kevgir, kiyma tahtasi, kizarvala (sapli tencere), korluk,
kilbasti tokmagi, masat, masa, masrapa, musluklu teneke, ocak, 6lgek, pasta kaliplari, rende, saat, sabunluk,
sacayak, sahan raflari, sahan, sahan, sapli tava, satir, sebze ylkama ¢inkosu, sefer tasi, sukipu, stptrge,
surup ve sut mizani, tahta kasik, tath gubuklari, tath tenceresi, tava sigleri, tel dolap, tencere raflari, tencere,
tepsi ocad, tepsi, terazi, tuz kabi, yelpaze, yemek tablasi, yumurta tavasi.
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