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OSMANLI USULU HURMA TATLISI

1 yumurta

3 su bardagi un

Yarim limon suyu

1 paket baking powder
1.5 ¢orba kasidi sirke

1 cay bardagi siviyag
150 gr tereyagdi Serbeti:
3 su bardagi seker

2.5 su bardag su

Bir kaba baklavalik un ile tereyadi ve siviyag konup elle iyice ovulur. Yagdin una iyice islemesi ve oldukc¢a uzun
slre ovulmasi gerekir.

Bu islem bitince yumurta, limon suyuna konmus karbonat, sirke konup iyice yogrulur. Hamurun kivami civik
olursa un ekleyip kulak memesi yumusakliginda bir kivama getirilir.

Hamurdan cevizden biyuk parcalar koparilip rendenin Gzerinde dikddrtgen seklinde yaydirilir. Elle bastirildiktan
sonra yuvarlanip rulo haline getirilir.

Yaglanmis tepsiye dizilip kizgin firina verilir.

Firindan ¢ikan hamurlara ik serbet dékilir. Soguyunca buzdolabina konur.

Serbeti:
3 su bardagi seker ile 2.5 su bardadi su kaynatilir. Kaynarken sekerin tencere dibine yapismamasi igin
karigtirilir.
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