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OSMANLI USULU BALIK CORBASI

THY Skylife

Malzemesi:

1 kg levrek balig

1 adet ince dogranmis kuru sogan
1/2 demet ince kiyilmig maydanoz
1/2 demet ince kiyilmig taze nane
1 yemek kasigdi tuz

1/2 kahve kasidi safran

2 adet cubuk targin

100 ml sirke

4 adet limon suyu

8 adet yumurtanin sarisi

75 ml zeytinyag

4 su bardagi su

1 adet defne yapragi

Hazirlanisi:

Tencerede zeytinyadi kizdirilir, soganlar pembelesinceye kadar kavrulur. Sirke ve su ilave edilip kaynatilir.
Levrek balidi dort pargaya bdlinerek kaynayan suya atilir. Defne yapradi ve kabuk targin ilave edilerek kisik
ateste 20 dakika kaynamaya birakilir. Balik pisince suyun iginden alinarak kilgiklarindan temizlenir. Balik suyu
tllbentten stzdirillp tekrar ocaga alinir. Ince kiyilmis maydanoz, nane safran ve tuz ilave edilir. Yumurta sarisi
ve limon suyu ¢irpilarak balik suyuna yedirilir. Bir tagim kaynadiktan sonra balik pargalari ilave edilir ve servis
edilir.

ML® Uskumru Corbasi (gorsel)
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