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OSMANLI SERBETI

1 su barda@i portakal suyu
1 su bardagi vigne suyu
su bardagi ahududu suyu
1 adet cubuk targin

3 adet karanfil

1'er su bardadi portakal suyu, vigne suyu ve ahududu suyunu karistirin. 1 adet gubuk tar¢in ve 3 adet karanfil
ekleyip, yarim saat kaynatin. Bu iglem bittikten sonra serbeti buzdolabinda 3-4 saat bekletip servis yapin.
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