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OSMANLI SARAYINDA 300 ASCI

Osmanli Saray Mutfaklarinda ¢alisan as¢i sayisi, tahmin edebileceginizin ¢cok lzerinde, yaklasik 300&apos;du.
Bu ascilarin 20&apos;si bas as¢i olarak gorev alirdi. Bas as¢ilardan sonra saray asgilar gelirdi ve bunlarin
sayisi da 60&apos;! bulurdu. Sarayda bu as¢ilara yardim etmek icin varolan yardimci asgl sayisi ise
200&apos;du.

Bas ascilarin en az vezirler kadar 6nemli mevkilere sahip olduklarini biliyor muydunuz? Peki 300 gibi kalabalik
bir asci grubu bitin giin ne yapiyordu? Bir kismi sadece padisah i¢in yemek yapardi ve bunlara "Kusgu basi"
denirdi. Ascilarin bir diger kismi ise sarayda énemli yeri olan Valide Sultanlar ve Sehzadeler icin yemek
yaparlardi. Bir de Osmanlh Saray Mutfaginda ¢cok énemli bir yeri olan tatlici ascilar vardi.
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