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OSMANLI PILAVI

500 gram kiyma

1 sogan

1 yumurta

2 su bardagi piring

1 ¢corba kasigi tereyagd
2 su bardagi su

Yarim kilo ispanak

1 cay bardagi zeytinyag
3 dis sarimsak

Tuz, karabiber, kirmizi pul biber
1 kirmizi k6zlenmis biber

Kéftesini hazirlamak icin kiyma, sogan ve yumurtay! bir kabin i¢inde iyice yogurun. Baharatlari da ekleyip kiiguk
kofteler yapin ve yagda kizartin. Dider tarafta tencerede tereyagi ve zeytinyadini birlikte kizdirin. Yikanmig
Ispanaklari ezilmis sarimsakla birlikte 5 dakika kadar kavurup pisirin ve bir kanara alin. Ayni kap i¢inde piringleri
kavurun. Piringlerin Gzerine gegecek kadar sicak su ekleyip kapagini kapatin. 20 dakika pigirin. Servis yaparken
kizarmig kofteleri kasenin icine yerlegtirin. Ispanaklarin igine dogranmig kirmizibiberleri karigtirin. Kéftenin
Uzerine pilavi ve araya ispanakli karigimi yerlestirin. Servis tabagdina ters cevirin. Sicak olarak ikram edin.
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