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OSMANLI PILAVI

2 su bardagi piring

3 su bardagi su

4 adet kuru incir

10 adet kayisi

2 ¢corba kagsi@i kuru Gzim

1 cay bardagi badem
Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!
2 adet defneyapragdi

3 corba kasigi tereyagi

2 corba kagsigi kug Gzimu

6 dal taze sogan ve dereotu
Tuz, karabiber

Yag tencerede eritip piringleri igine dékiin ve biraz karigtirin. Uziimleri, inciri kayisty! ilave edip hemen suyunu
verin ve pilavi 20 dakika kadar pismeye birakin. Piringler pisince demlenmeye birakin ve bademleri, kiyilmig
dereotunu, taze sodani igine ekleyin. Karigtirip sicak sicak et yemeklerinin yaninda ikram edin.
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