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OSMANLI&APOS;DA DONDURMACILIK MESLEGI

Zeynep Ozlii

Osmanl mutfadi Cin ve Fransiz mutfaklariyla birlikte dinyanin en biyUk ¢ mutfagindan birini meydana
getirmektedir.

Merkezi imparatorluk mutfagi ile beraber zengin yéresel mutfaklar ve ydreselden de 6te cesitli ve ¢ok sayida
ulusal mutfaklar da bir bittin olarak Osmanl mutfaginin olusmasinda etken olmuglardir.

Imparatorluk baskenti oldugu dénemlerden beri Istanbul’da muhallebicilik, firincilik, kasaplik gibi bazi
mesleklerin var oldugu ve bu mesleklerin genelde belirli yérelerden gelen insanlar tarafindan yapildigi
anlasiimaktadir.

Her nedense mandira isletmeciligi, sttli tathlar ve dondurma yapimciliyinda da Balkanlar’dan gelenlerin blyuk
basari sadladiklari goértilmektedir.

Osmanli devletinde dondurmanin genelde sadece bu isi yapan ihtisas sahibi “dondurmaci esnafi” tarafindan
degil muhtelif esnaf gruplar tarafindan yapildigi goérilmektedir.

Oyle ki meslegin sakiz, helvaci, findik, kestaneci,2 muhallebici,3 kahveci vs. esnaf gruplari tarafindan yapildig
anlasiimaktadir.

Dondurmanin gelisiminden ¢ok dnce bilinen sekerin 19. ylzyil baglarinda, seker pancarindan elde edilmesi
sonucu ucuzlamasliyla dondurma Uretimi hizla yayginlasmis ve bu gergevede 1900°tin baglarinda ilk defa
Istanbul ve Kahramanmarag’ta dondurma Uretimi yapiimaya baslanmistir. Oyle ki dondurma gazete
reklamlarina bile konu olmaya baglamigtir.

Bu durum, rekabetin de bir gdstergesi olmustur. _

Gocuklara Mahsus Gazete’deki bir dondurmaci ilani bu konuda dikkate deger érneklerden biridir. ligili reklam,
“Vezneciler’de Dondurmaci Muhallebici Mehmed Aga. Muhterem kig¢Uk kari ve karieler dondurmayi sevdiginize
stiphe yokdur. Zaten latif geyi kim sevmez. Ama en nefisini yemek lazimdir. Vezneciler'de 47 numarali
magazada. Istanbul’un hicbir tarafinda bu kadar nefis dondurma yapilmiyor. Mini mini k&seler iginde o latif
kaymakli, vigneli dondurmalar hakikaten pek hos oluyor. Gidin de bakin, Muhallebici Mehmed Aga sizi ne kadar
memnun eder. Sanatinda mahir olan bu zati takdir eder ve kendisini umum kari ve karielerimize tavsiye ederiz.”
seklindedir.

Dondurma satmak icin esnaflarin belediyeden tezkire almasi zorunlu tutulmus, bu tezkire karsiliginda da
belediyeye bir har¢ 6demesi yapilmistir.

Tezkire harcinin bir defaya mahsus olarak alindidi anlagiimaktadir. Ancak belediyelerin bazen bunu slistimal
ettikleri goértlmektedir. Nitekim yaz mevsiminde dondurma satmalarindan dolayi belediye dairesi tarafindan
kanuna aykiri olarak, dondurmacilardan, bir tezkire daha alinarak yeni bir har¢ daha édenmesi istenmistir.
Bunun Uzerine sakiz, helvaci, findik ve kestaneci esnafi tarafindan Sehremaneti’ne bagvuru yapilarak durumun
dizeltiimesi istenmis, fakat taleplerden herhangi bir sonug¢ alinamamistir. Bu nedenle ilgili esnaflar
magduriyetlerini Babiali’ye iletmigler ve duruma Babiali tarafindan el konularak esnaflarin magdur edilmemesi
ve gereginin yapilmasi konusunda Sehremaneti’ne ihtarda bulunulmustur.

Dondurmaci esnafinin magduriyetinin ileriki yillarda da devam ettigi gérilmektedir. Nitekim esnaf tezkiresi
resmine zam (zam ve tezyid) yapildidi halde muhallebici esnafindan, belediyece bir de “dondurma ruhsatiyesi”
istendigi gérulmektedir. Bunun Uzerine muhallebici esnafi “huzlr-1 sadaret penahi”ye bir dilekce vererek
magduriyetlerinin gideriimesini talep etmis, sonugta Sehremaneti’'ne gereginin yapilmasi konusunda ihtarda
bulunulmustur

Nedeni bilinmemekle beraber bazi dondurmacilarin mesleklerini icra etmek tizere yeni bir bélgeye goég ettikleri
gorilmektedir. Goég yolunu tercih eden meslek erbabi hakkinda vilayetin polis serkomiserligi tarafindan kiginin
kim oldugu, marur tezkiresinin gergekligi vs. konusunda arastirma yapildiktan sonra kiginin meslegi icrasina izin
verilmistir.

Dondurmada ilk temel tatlandirici baldir. Sekerin ucuzlamasiyla balin yerini de seker almigtir. Ticari amacla ilk
dondurma dretimi Avrupa’da 1785 yilinda Londra’da, Amerika’da ise bu endistri kolunun kurucusu sayilan
Jasop Fussell tarafindan 1851’°de Baltimor’da yapilmigtir.
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