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OSMANLI COREGI

500 gr.un

1 Cay bardagi sut

1 Gay bardagi seker

1 Cay bardagi tereyagi

2 Yumurta (Birinin sarisi ayrilacak)
10 Adet bisklvi

1 Paket kabartma tozu

1 Cay kasidi pudra sekeri
100 gr. ceviz igi

4 elma

Targin

Cok az toz karanfil

St, seker, eritilims sogutulmus tereyagi, 1,5 yumurta, un ve kabartma tozu kendini toplayana kadar yogurulur.
Hamur bir kenarda beklerken, ufalanmig biskiivi, rendelenmis elma, dévilmus ceviz ici, karanfil ve en son
olarak tarcin, karistirilarak i¢ hazirlanir. Hamur bir santim kaliniginda agilir, icine hazirlanan i¢ konur, rulo
yapilarak tepsiye dizilir (Rulolar yaklasik 5 cm. uzulugunda olmalidir) Tepsi firina verilir. 175 derecede pigirilir.
Finndan ¢ikan sicak ¢oreklerin Uzerine pudra sekeri serpilir. Pudra sekeri yerine parlaklik vermesi icin, herhangi
bir marmelat da surUlebilir.
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