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OSMANIYE MUTFAK KULTURU

Yoére mutfaginin en dnemli malzemesi bulgurdur. Bu bakimdan ydresel yemeklerin ¢codu bulgur ile yapilir; icli
kofte, mercimek koftesi, ¢ig kofte, kisir, sarmaigi, bulgur pilavi, batirik gibi... Diger belli basl yemekler ise; tirsik
(pancar), togga, ciccice (domatesli pilav), kuru fasulye, nohut yemekleri, lahana sarmasi, patlican dolmasi,
yUksUk corbasi, malota ¢orbasi, tarhana ¢orbasi, mevsim itibariyle gesitli sebze yemekleri ve etli kémbedir.
Ayrica Ramazan Bayraminda kuru kémbe ve pekmezli yapilir.
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