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OSMANİYE MEŞHUR ÇAKILDAKLI ÇORBASI

500 gr biber
2 adet patates
500 gr nohut
500 gr patlıcan
500 gr yeşil fasulye
500 gr domates
500 gr dövme
3 kaşık sana klasik
2 yemek kaşığı salça
1 tatlı kaşığı nane
3 yemek kaşığı limon suyu

Biber, patlıcan, fasulye ve domates ufak ufak doğranır.Dövme ve nohut iyice yıkanır. Isıtılmış su tencereye
aktarılır. Bu malzemeler piştikten sonra sarımsak dövülür. Salça, nane ve yağ karıştırılıp tavada kavrulur, limon
suyu Çorbanın üzerine dökülür ve çakıldaklı çorbamız yemeğe hazır olur.

© lezzetler.com tarif no:87329 • adı:Osmaniye Meşhur Çakıldaklı Çorbası • gönderen:mülazım bey • indirme tarihi:02.05.2025 - 09:51

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/osmaniye-meshur-cakildakli-corbasi-vt64152
http://www.tcpdf.org

