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OSMANISMANE

100 gr kuzu kusabagi

3 yemek kasi§i tereyagi
5adet mantar

2 adet sivri biber

1 adet domates

1 dilim pastirma

1 cay kasigi tuz

1 tath kasigi déviimis ceviz
2 adet patlican

1 yemek kasigdi tereyagi

1 yemek kasigi un

2 yemek kasigi kasar peyniri

Eti tereyaginda sote edin. Uzerine dogranmis mantar ve sivri biber ekleyip 5 dakika kavurun. Daha sonra
kabuklari soyulduktan sonra iri kUpler halinde dogranmis domates, ikiye bélinmis pastirma ve cevizi ilave edin.
Birka¢ dakika daha kavurun. Tuzunu ayarlayip ocaktan alin. Begendiyi hazirlamak igin, patlicanlari ocakta ya da
firnda kdzleyin, kabuklarini soyun. Tereyagini bir tavaya alip, irice dogranmig patlicani 10 dakika pigirin.
Tereyagini ayri bir tavaya alip, unu rengi dénene kadar kavurun. Uzerine sit ekleyip koyulasana kadar pisirin.
Karisimi ocaktaki patlicana ilave edin. Tuzunu ayarlayin. Kagar peyniri ekleyip karistirdiktan sonra ocaktan alin.
Etli karisimi bir glivece yerlestirin. Uzerine begendiyi yayin. Rendelenmis kasar peynirini serpin. Onceden
isitilmig 180 derece firinda Uzeri kizarana kadar pigirip servis yapin.
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