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OSMANCIK PIRINC PILAVI

1 Su Bardagi Osmancik Pirinci
2 Su Bardagi Tavuk Suyu

1 Yemek Kagigi Tereyagi

2 Yemek Kasigi Sivi Yag

Tuz

1 su bardagi osmancik pirinci soguk suda 10 dakika bekletin ve stizln.

Pilav yapilacak tencerenin igerisine tereyagdi ve sivi yagi ekleyin. Diger bir yanda da tavuk suyunu isitin.
Isinan tereyagi ve sivi yagin i¢erisine yikanip stizilmas olan piringleri ilave edin ve kavurun.

Tavuk suyunu ve tuzu ekleyin. Kisik ateste, piringler gdz g6z oluncaya kadar pisirin. Karigtirin ve 5 dakika
dinlenmeye birakin.
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