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OSETYA COREGI

1 su bardag st

1 tath kasidi kuru maya

Yarim yemek kagsidi toz seker

Y4 su bardagi yag

300 gram un

Yarim tatli kagigi tuz

2 patates

1 su barda@i kasar peyniri (rendelenmis)
1 yemek kasigi tereyagi

Patatesleri haglayin. Hagslanmis patatesleri ezin ya da rendeleyin. Uzerine kasar peyniri ve tuzu dékin. Harci bir
kenarda bekletin.

Genis bir kasede siit ile mayay karigtirin.

Kaseye yag ve toz sekeri ilave edin.

Tuz ev unu ilave edin.

Har¢ yumusak bir hamur halini alana kadar yogurun.

Hamurun Uzerine streg ile kapatin. Oda sicakliginda 1 saat boyunca bekleyerek mayalanmasini saglayin.
Hamuru (¢ pargaya bolin.

Hamurun yapismasina engel olmak igin elinizi yaglayin.

Hamuru elinizle daire seklinde agin.

Patatesli harci Gge bolin. Hamurun orta kismina ilave edin.

Hamuru birlegtirip kapatin.

Diger hamurlari da ayni sekilde icine har¢ koyup kapatin. Hamurlarin ortasina bigakla kiguk bir delik agin.
Firnni dnceden 220 derece Isitin. Isinmig firna hamurlar koyun.

12 dakika pisirin.

Firindan ¢ikan ¢éreklerin Ustind tereyagi ile yaglayin.
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