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OSBAM (MISIR)

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):

600 - 700 gram kuzu sakatati (akciger, karaciger, dalak, yirek),
1+1/2 metre kadar kuzu barsagi,

1 tath kasidi kimyon,

2 tath kasig1 korkop veya zerdegal,

yeteri kadar zeytinyagi ve tuz,

1 cay kasigi karabiber.

Yapimi: Kuzu barsagini bir eldivenin parmaklarini ters gevirir gibi ters gevirerek bircok defa bol akarsuda iyice
yikamali. Sonra tuzlu kaynar suda birkag dakika haglamali. Buradan ¢ikarip iginde bol tuz bulunan soguk suya
koymali ve burada barsagin igini, disini iyice yikamali. Akarsuda son bir defa daha yikadiktan sonra barsagi bir
kenara birakmali. Kuzu sakatatini, 6dind dikkatle ¢ikarip attiktan sonra iki defa makineden gegirerek kiymali.
Bu kiymay! toprak bir tencereye koyduktan sonra karabiberi, kimyonu, tuzu ve korkop'u serpmeli ve yogurarak
baharati kiymaya iyice yedirmeli. Kiymayi iki defa daha kiyma makinesinden, gegirdikten sonra barsagin bir
yanini iyice baglamali ve kiymayi buna doldurmali. Barsadin ébir ucunu da bagdladiktan sonra her on santiminde
sicimle bir bogum yaparak bunu pazarda satilan sucuklara benzetmeli.

BuyUkge bir tavaya bol zeytinyadi koyup, kizdirmali. Yag kizinca yapilan sucuk dizisini tavaya atmali ve her iki
yanini da glizelce kizartmali. Sonra servis tabagina almali, yanina sote edilmis sakiz kabagi veya piire
durumuna getirilmis patates koyup servis yapmali.
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