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ORYANTAL KEBAP

500 g Keskinoglu tavuk kusbasi
4 adet tavuk cigeri (kusbasi)
1 fincan Ravika zeytinyagi

2 adet pirasa

2 adet kuru sogan

2 adet yesil biber

1 cay bardadi soya sosu

2 dig sarimsak

1 cay kasigi zencefil

Tuz

Karabiber

Pirasanin yesil kisimlarini ayiklayin. Pirasanin beyaz kisimlarini kiiglik pargalar halinde dograyin. Sogani 8
parcaya bolun. Yesilbiberi parmak kaliniginda dograyin. 5 adet sisi yaglayin. Malzemeyi degisik siralarda sise
dizin ve sonuna bir tavuk takin. Hazirladiiniz sisleri derin bir tepsiye koyun. Geri kalan malzemeyi bir tencerede
karistirin ve kaynatin. Kebaplarin (izerine dokiin. 30 dakika dinlendirin. Sigleri kizarana kadar gevirerek pisirin.
Sicak servis edin.
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