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ORUMCEK YUMURTALAR

6 adet yumurta

20 adet zeytin

3 kagik tereyagi

1 yemek kasigi labne peyniri

Yumurtalar kati kivamda haglayip sogutuyoruz, sogukken hem kesmesi hem sekil vermek daha kolay.
Zeytinleri gekirdeklerini ¢ikarip ikiye bdliyoruz bunlar 6rimcegimizin kafasi olucak.

Ayaklari icinde zeytinleri serit halinde kesiyoruz fakat kalin olmasin gtizel durmuyor.

Kabuklarini soydugumuz yumurtalari ikiye béllp i¢lerini bir kaseye ¢ikariyor ve 1 yemek kasigi kadar labne
tereyaQi ve tuzla kanigtiryoruz. Tath kasigi ile top seklinde aldigimiz harci tekrar yumurtalara egit miktarda
paylastiriyoruz. En son kafasi ve ayaklarini yerlestirip servise hazir hale getiriyoruz.
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