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ORUMCEK AGI COREGI

1 su bardag st

Yarim su bardagi su

1 paket cabuk maya

1 adet yumurta beyazi

1 adet kip seker

1 tath kasidi tuz
Alabildig kadar un
Iciigin:

Yarim kalip beyaz peynir
Yarim demet maydanoz
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Hamur yapilir. Uzeri kapatilir, yaklasik bir saat dinlendirilir. Sonra hamur 12 esit pargaya béliiniir ve yuvarlanir.
Her parca érimcek agi seklinde olan kizartma kevdirinin i¢ kismina konur, parmak uglariyla ¢cay tabagdi kadar
acllir. Bu sekilde érimcek agi bicimi hamura ¢ikmig olur. Ortasina peynirli i¢ konur. Yukari dogru toplanarak
kapatilir. Sekil Gste gelecek vaziyette yaglanmig tepsiye dizilir. Géreklerin Gzerine yumurta sarisi strGlar. 185
derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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