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ÖRÜMCEK ADAM PASTASI

4 tane yumurta
3 fincan şeker
3 fincan un
1 tane vanilya
1 tane kabartma tozu
Kreması için:
4 bardak süt
1 bardak şeker
1,5 bardak un
100 gram margarin
3 tane yumurta sarısı
3 paket krem şanti
1 çay kaşığı gıda boyası
1 bardak meyve suyu
2 tane muz
1 fincan erimiş çikolata

Yumurta ve şekeri uzun süre bıkmadan usanmadan çırpıyoruz, üzerine elediğimiz un kabartma tozu vanilya
ekleyip tahta kaşıkla karıştırıyoruz ve yağlı kağıt koyduğumuz siyah büyük fırın tepsisinde pişiriyor ortadan
bölüyoruz. ( aradan bölüp iki kata ayırmıyoruz fırın tepsisinin tam ortasından bölüyoruz soğumaya alıyoruz
tencereye süt şeker sana margarin un ve yumurta sarısını koyup mikserle çırpıyoruz katılaşana kadar pişiriyoruz
krem şantimizi paketin üzerindeki tarife göre yapıyoruz dolapta bekletiyoruz kekimizi servis tepsisine alıp meyve
suyuyla ıslatıyoruz muhallebisinden koyup üzerine muz dilimleri koyup 2.ci keki üzerine koyuyoruz tekrar
muhallebi döküp krem şantiyle süslüyoruz krem şantinin birazına mavi birazına kırmızı gıda boyası katıp
örümcek adamı yapıyoruz çikolatayla çizgileriniyapıp dolapta dinlendirip servis ediyoruz
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