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ORTULU KEBAP

MALZEMELER

500 gr yagsiz kusbagi dana eti
500 gr domates

1 corba kasigi margarin

500 gr patlican

100 gr yesil sivribiber

1 bas sogan

250 gr dil peyniri

HAZIRLANISI

Kusbagi etleri az suda, bir bas sogan ile, kisik ateste yumusayincaya dek pisirin.Domatesleri rendeleyip, bir
kasik yag ilave ederek, suyu azalana dek kaynatin. Patlicanlari halka halka dograyin, kizgin yagda énce
biberleri (bitln olarak), sonra patlicanlari kizartin. )

Dikddrtgen seklinde bir payreks kaba, pigirilen kugbasi etleri dizin. Uzerine patlicanlari, biberleri ve domates
sosunu ilave edip, en Uste de ince dilimler halinde kopariimig dil peynirini déseyin. Bir folyo kagidiyla kapatip,
orta hararetli firnda peynirler eriyinceye dek pigirin. Sicak servis yapin.
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