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ORTULU KEBAP

MALZEMELER

5 su bardagi pismis et (sosu ile beraber)
3/4 su bardagi soguk patates piresi

1/4 su bardagi sit (ya da su)

2 cay kasigi kabartma tozu

1/2 yanm cay kasigi tuz

1/3 su bardagi margarin

1.5 su bardagi un

HAZIRLANISI

Finni yiksek derecede isitin. Un, kabartma tozu ve tuzu karigtirin. Margarini bezelye iriliginde dograyin, patates
puresi ile karigtirip, karigsima katin. Buna su veya sit ilave edip, karnstirin. Hafif unlanmig bir tahta Gzerinde
hamuru yaklasik 1.5 cm kaliniginda agin. Hamurun ¢apinin eti koyacaginiz kasenin agzini értecek kadar genis
olmasina dikkat edin. Buharin gikabilmesi i¢in hamurun Gzerinde birkag ufak delik agin. Eti isitip kaseye bosaltin.
Uzerine dnceden acgtiiniz, patatesli hamuru 6rtiin. 20-25 dakika firinda pisirin.
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