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ORTA DOGU MARINELI TAVUK

2 tath kasig sumak

2 dis sarimsak

1 tath kasidi pul biber

1 adet limon kabugu rendesi
Yarim limon suyu

1 tutam kekik

1 tutam zerdecal

1 adet ufak tavuk

batln tavuk 4 pargaya bolindr. Sanmsak ezilir. Tavuk pargalarinin tizerine 6nce sumak serpilir, sarimsak
sUrdldr. Limon kabugu, kekik ve zerdegal serpilir. Limon suyu ve zeytinyadi gezdirilir. Uzeri kapatilir, bir gece
buzdolabinda bekletilir. Ertesi gtin yaglanmis firin kabina konur. 190 derece firinda kizarana kadar pisirilir.
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