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ORNEK PILAV

2 su bardagi piring

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi
1 tath kasidi tuz

4 su bardag tavuk suyu

Piricin nisastasi gidene kadar yikanir ve slizgece ¢ikarilir. Suyunun tamamen stizildiginden emin olunur.
Tencereye tereyadi konur, orta atese yerlestirilir. Eriyince piringler atilir, 2-3 dakika kavrulur. Tuz ve tavuk suyu
katilir. Kaynamaya baglayinca kapak kapatilir. Ates kisilir ve 15 dakika pisirilir. Ates kapatilir, emici bir kagit
yerlestirilir. En az yarim saat dinlendirilir. Alt-Ust ederek karigtirilir ve servise sunulur.
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