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ORME PASTIRMALI BOREK

1 su bardag st

3 ¢corba kagiJi tereyagdi
Yarim su barda@ yogurt
1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu
1 tath kasidi tuz

Yeteri kadar un
Iciigin:

8 dilim pastirma

2 adet patates

1 kase rende kasar

1 cay kasigi karabiber
1 cay kagigi tuz

Uzeri icin:

1 adet yumurta

1 corba kasigi susam

Oda 1sisnda yumusamis tereyagina diger malzemeler eklenerek kulak memesi kivaminda bir hamur yapilir. 20
dakika dinlendirilir. Bu arada patates haglanir, ezilir, tuz ve karabiberle karigtirilir. Hamur merdaneyla 1 karig
eninde, 1,5 karig boyunda oval sekilde acilir. Uzunlamasina 4 adet pastirma, Uzerine kasarin yarisi, patatesin
tamami, kagarin yarisi ve 4 adet pastirma konur. Hamurun kenarlarina 2 parmak arayla balik kilgigi gibi kesikler
atilir. Bu kesikler. Sagdan soldan Ust Uste kapatarak 6rilir. Uzerine ¢irpilmig yumurta surdlir, susam serpilir.
170 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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