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ORMANCI EKMEGI

3 yumurta

1 bardag sivi yag

1 bardagi yogurt

1 su bardagi un

2 su bardagdi misir unu
1,5 paket kabartma tozu
2 orta boy sogan

200 gr. sucuk

1 tath kasidi kuru nane
1 tath kasidi pul biber
Tuz

Bir tavaya sivi yagi alip kiip dogranmis soganlari ekleyerek pembelesene dek kavuralim. Sucuklari kiip dograyip
ekleyerek yarim dk. daha kavuralim, tavayi atesten alarak sogutalim. Yumurtalari, sivi yag, yogurdu birlikte 1 dk.
¢irpalim. Unu, misir ununu, kabartma tozunu ekleyip mikserin duglk ayariyla veya ¢irpma teliyle karigtiralim.
Sucuklu, soganl harci, tuzu, pul biberi ve kuru naneyi ekleyip yarim dakika daha ¢irpalim. Kalibr margarinle
yaglayip tabanina un serpelim. Hamuru kaliba bosaltip 190 derece isili firinda keki pigirelim. Keki kalibi iginde
sogutup servis yapalim.
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