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MALZEMELER:

2 su bardagi piring

2 su bardagi et suyu

1 tath kasidi limon suyu
2 adet kesme seker

1 corba kasigi margarin
1 su bardagi bezelye

1 su barda@ havug

1 su bardagi mantar
Yarim demet maydanoz
Yarim demet dereotu
Birkac dal taze nane
Tuz

ORMAN PILAVI

Pirinci sicak suda 1 saat bekletin. Daha sonra suyunu siiziin. 2 su bardagi etsuyunu tencereye alin. Tuz, seker
ve limon suyunu koyun. Kaynayinca piring ilave edip, karistirin. 20 dakika kisik ateste pisirin. Bezelye, mantar ve
kicUk dogranmis havucu haglayin. Dereotu, maydanoz ve naneyi ince kiyin. Pilavla karigtirip servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:45883 « adi:Orman Pilavi » génderen:kristal kiire « indirme tarihi:05.04.2025 - 16:40


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/orman-pilavi-vt34949
http://www.tcpdf.org

