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Keki icin:

2,5 su bardagi un

150 gram tereyagi

2 yumurta

1 su bardagi toz seker
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
2 ¢orba kasigi yogurt
Kremasi igin:

1,5 su bardagi st

1 cay bardad seker

2 ¢orba kasiJi un

2 ¢orba kagsiJi labne peyniri

1 paket vanilya

Uzeri icin orman yaban mersini

ORMAN MEYVELI TURTA

Keki icin yumurtayi seker ile iyice ¢irpin. Daha sonra icine diger malzemeleri ekleyip elinizle yogurmaya
baslayin. Yumusak ama akiskan olmayan bu hamuru yaglanmis kaliplarin i¢lerine paylastirin. Daha sonra firinda
20 dakika pisirip cikartin. Kremasi igin gereken malzemeyi ocak tzerinde surekli ¢irparak pisirin. Ve pisirdiginiz
turtanin Gzerine soguk olarak gezdirip yaban mersini serin.
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