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ORMAN MEYVELI TATLI

1 adet cubuk vanilya

80 gr. seker

200 ml. portakal suyu
100 gr. kedi dili biskivisi
600 gr. stizme yogurt

70 gr. pudra sekeri

250 ml. krema

1 paket krema sertlegtiricisi
400 gr. ahududu

400 gr. yaban mersini
20 gr. nisasta

Gubuk vanilyay! uzunlamasina ikiye kesip 6zini kaziyin. 50 gr. sekeri bir tencerede karigtirarak karamelize
edin. 30 ml. portakal suyunu ayirin. Kalanini gubuk vanilya 6zu ile karamele ekleyin. Seker tekrar ¢ozillinceye
kadar yaklasik 5 dakika kaynatin. 30x18 cm. biyUklugindeki cam kaliba biskuvileri yerlegtirin. UsUerine
portakalli karameli doékdin.

30 gr. pudra sekerini yogurtla karistirin. Kremayi krema serlestiricisi ile ¢irpip yogurda ekleyin. Karigimi
bisklvilerin Uzerine yayin ve buzdolabinda bekletin.

200[?ler gr. ahududu ve yaban mersinini kalan seker ve portakal suyuyla bir tagim kaynatip komposto hazirlayin.
Kompostoyu suda erimis nisasta ile baglayin tel slizgegten ezerek gecirin. Kalan meyveleri dikkatlice meyve
puresi ile karigtinn. Kompostoyu yogurtlu kremanin (zerine yaym ve kalan pudra sekerini serpip servis edin.
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