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ORMAN MEYVELI TATLI

225 gr yaban mersini

225 gr cilek, dilimlenmig

225 gr kirmizi ahududu

225 gr bdgdrtlen

Yarim fincan su

Yarim fincan seker

2 cay kasig misir nisastasi

Limon suyu, meyvelerin tazeligini korumak igin
Hazir kek althdi, 1.5 cm inceliginde dilimlenmig
1 fincan soguk su (kenarda bekletin)

1 paket (8 kisilik) limonlu puding

450 gr krem santi, stislemek igin

Butlin meyvelerin yarisini ayirip genis bir kaseye koyun. Uzerine limon suyu serpistirin ve saklayin.

Geriye kalan meyveleri su, seker ve nisastayla blylk bir tencerede orta sicaklikta ateg lizerinde karistirin.
Kaynadiktan sonra, meyveler sularini birakana kadar pisirmeye devam edin. Asagi yukari U¢ dakika daha
pisirmeniz gerekecektir. Sonra meyveleri ocagin Uizerinden alin ve elde ettiginiz surubun soguyup koyulmasini
bekleyin.

Temiz bir kasede limonlu pudingi hazirlayin. Pudingi bir fincan soduk suyla iyice karistirin, icinde parcacik
kalmasin. Sonra bu karisimi kremaya ekleyin. )

Artik tathmizi hazirlayabilirsiniz. Her bir fincana énce limonlu kremadan bir kasik koyun. Uzerine hazir kek
althgindan kestiginiz bir dilimi yerlestirin. Onun da Uzerine pisirdiginiz meyvelerden elde ettiginiz karisimdan ve
nihayet en Uste de bir kenara limonlayarak ayirdiginiz meyvelerden birer kasik koyun.
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