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ORMAN MEYVELI TART

300 gram bégurtlen

150 gram frenk Gzimdi
Yarim su bardagi toz seker
Tart hamuru igin:

2 su bardagi un

3/4 su bardagdi toz seker
100 gram tereyagi

Bir tutam tuz

1-2 ¢orba kasigi soguk su

Un, toz seker, tereyadi ve tuzu karistinin. Duruma gdre 1-2 corba kasigi soguk su ekleyerek fazla sert olmayan
tart hamuru elde edin. Hamurun 1/4&apos;ini bir kenara ayirin. Kalan hamuru unlanmis zeminde merdaneyle
acin. 22 cm ¢apinda bir tart kalibini yaglayip hamuru icine yerlestirin ve kenarlarini yukseltin. 2-3 dakika
Onceden isitilmig 180 derece firinda, rengi degisene kadar pisirin. Firindan ¢ikartip meyveleri tartin ortasina
yerlestirin. Yarim su bardagdi toz sekeri serpin. Ayirdiginiz hamuru merdaneyle agip seritler halinde kesin. Tartin
Uzerine kafes seklinde yerlestirin. Tekrar firina verip, altin sarisi renk alana kadar pigirin.
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